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Bemutatjuk Magyarorszag elso,
hagyomanyos tulajdonsagu élelmiszerét

OSSZEFOGLALO

A JEDLIK ANYOS ALTAL FELTALALT SZIKViZ NAGY HAGYOMANNYAL BiR MAGYAR-
ORSZAGON. SOK SZAZ KIS ES NAGY SZIKVIZTOLTO VALLALAT KESZITI EZT A KULO-
NOSEN VIDEKEN NEPSZERU KULONLEGES SZIFONFEJES PALACKBA TOLTOTT SZEN-
SAVAS VIZET. ENNEK A ,,HUNGARIKUMNAK A VAZLATOS TORTENETERGL SZAMOL-
NAK BE A SZERZOK, SZEP SZINES KEPEKKEL KIEGESZITVE MONDANDOJUKAT.

a szikvizet

Banffi Istvan — Deak Laszlo

SUMMARY

INHALT

DAS VON ANYOS JEDLIK ERFUNDENE SODAWASSER HAT EINE GROBE TRADITION IN
UNGARN. VIELE KLEINERE UND GROBERE SODAWASSERFABRIKEN PRODUZIEREN
DIESES, BESONDERS AUF DEM LANDE BELIEBTE, UND IN SIPHONFLASCHEN
GEFULLTE KOHLENSAURE WASSER. DIE AUTOREN GEBEN EINEN REICH ILLUSTRI-
ERTEN KURZBERICHT UBER DIE GESCHICHTE DIESES ,,HUNGARICUMS.

THE SODA-WATER INVENTED BY ANYOS JEDLIK HAS AN IMPORTANT TRADITION IN
HUNGARY. THIS POPULAR — ESPECIALLY IN THE COUNTY — CARBONATED WATER
FILLED IN SPECIAL SIPHON-BOTTLES IS PRODUCED BY SEVERAL HUNDREDS OF
SMALLER AND BIGGER SODA-WATER WORKS IN HUNGARY. IN THIS BEAUTIFULLY
ILLUSTRATED ARTICLE THE AUTHORS OUTLINE THE HISTORY OF THIS ~“HUNGARI-

”

CUM .

Amikor 1829-ben kirobban az angol—ki-
nai konfliktusb6l az Gn. 6piumhabora,
vagy Pesten elkezdik a régi Vigado épi-
tését, akkor egy gy6ri bencés gimnazum
fizika tandra, Jedlik Anyos ratalal két
svajci gyogyszerész leirasara, amely
szerint mesterséges savanyuvizet tudtak
eléallitani oly modon, hogy a széndioxi-
dot nyomassal préselték a vizbe. Eljara-
sukat viszont titokban tartottak.

Jedlik a kisérletezések sora utan egy
Pallds nevii badogosmester segitségével
elkészitette az els szikvizkészitd gépét.
Szerény volt, tartott a kivancsiskodok
seregétdl, de hosszu vivodas utan 1829-
ben egy tekintélyes bécsi fizikai és ma-
tematikai szaklapnak elkiildte a tanul-
manyat, melyben megismertette a vilag-
gal a savanyuviz iizemi gyartdsanak
modjat.

Hogyan miikodott Jedlik gépe? ,,A
szénsavgaz fejlesztésébe szolgalod
edénybe — ismertette egyik irasaban —
hig kénsavat, vagy sdsavat ontiink, ami-
be vizzel péppé kevert finom carrarai
marvanyport- vagy hamut tesziink, mire
a gazfejlédés azonnal megindul. A tavo-
76 gazt hig hamuzsir oldaton a savcsep-
pekt6l megtisztitjuk és a tiszta szén-dio-
xid gazt a harmadik edényben 1év6 hi-
deg vizzel elnyeletjiik és ezzel kész az
idit6 szodaviz.”

1842-ben Pesten négy munkassal be-
indit egy szikvizkészitd iizemet, melyet
unokadccsének Szabo Alajosnak 1843-
ban atadott, hogy életét a tudomanynak
szentelhesse.

A kovetkezd évtizedekben altalanosan
ismertté és kedveltté valt a ,,szegények
tiditsje” és ezzel parhuzamosan az iize-

meltetéséhez sziikséges hattéripar is
megerdsodott.

1869-ben a magyar kiralyi beliigymi-
nisztérium rendeletet adott ki a ,,Szikviz
gyartasa koriil kovetend6 rendszaba-
lyokbol” amelynek szamos megallapita-
sa napjainkra is aktudlis.

Az 1800-as évek masodik felében a
korcsmarosok, vendéglésok, kavésok
hasznaltak els6ként szikvizkészité gépet
sajat ellatasukra, de fokozatosan megje-
lentek az 6nall6 iparosok is.

A szikvizipar részét képezte az iidit6-
ital gyartas is (ami nyilvan e lap olva-
soi elott is jol ismert). Kifejlesztettek
a malna- és citromizii szénsavas iiditék
forgalmazasara egy kiilonleges golyo-
zéras liveget a krachedlit. Az tdit6k-
hoz az alapanyagot a Zwack gyar szal-
litotta.

A szikviz gyartasat és forgalmazasat
az évek soran, szamtalan szabadalom és
talalmany kisérte. Ezt sziikségszertivé
tette a gyartok €s beszallitok kozotti ver-
seny is, de a fogyasztok is egyre igénye-
sebb megjelenésti, szebb, higiénikusabb
palackokat vartak az iparosoktol.

A toltégépek piacat olyan nagy nevek
uraltadk, mint Siiss és Friedman, Végh
Karoly és tarsa, Vet Sandor, az Egye-
siilt Gép és Fémarugyarak Rt., Fischer
Jozsef, vagy Kont Oszkar. A szifonfejek
teriiletén a fenti cégek mellett jeles ne-
vek voltak még: Gliick Jozsef, Vajda Jo-
zsef és Lorant Jend is. (Erdekességként
jegyezziik meg, hogy dr. Csoma Zsig-
mond muzeologus tanulmanya szerint a
szifonfej is magyar talalmany.)

Az egyik legismertebb fejgyarté Kont
Oszkar volt, akinek szabadalma — a por-

celanbetétes szifonfej — tobb orszagban
sikert aratott.

A szikviz a gasztronoémia szerves ré-
szévé valt, diadalitja maig tdretlen €s
hatarokon ativeld.

Biiszke lehet a kb. 1500 magyarorsza-
gi szikviziizemben dolgozé kozel
10.000 munkatars azokra a kisérletezd,
feltalalo honfitarsunkra, akik megterem-
tették annak a lehetdségét, hogy Ma-
gyarorszag ,szikviz nagyhatalomma”
valjon. A szakmanak ez a dicsé multja
példaértéki napjainkra is.

Szodas dinasztidk nevelkedtek gene-
raciokon keresztiil, szamos esetben
hasznalva ugyanazokat a gépeket, akar
50-60 éven keresztiil, jo hirét keltve a
magyar iparnak szerte a vilagon. Jellem-
70 torténete a szakmanak, hogy nem ré-
giben egy magyar szarmazasu szikvizes
kereste meg hazai kollégait a kanadai
Torontobol azzal, hogy lassan elfogynak
az 1930-as évek elején vasarolt szikvi-
zes iivegek és mar bizony a gépet is fel
kellene ujitani... Harom generacié élt
meg egy kis {izembdl, ugyanazokkal az
eszkozokkel dolgozva.

Természetesen a mai magyar szikviz-
ipar a hagyomanyok tisztelete és az el6-
dok emlékének a megdrzése mellett nagy
gondot fordit kistizemeinek korszertisité-
sére, fejlesztésére. Jo alkalmat adott erre
a HACCP bevezetése 2002-ben.

Gépek mar rozsdamentes anyagbol
késziilnek, némelyiket szamitogép ve-
zérli. A magyarorszagi élelmiszeripar-
ban kiemelkedden jé aranyban hasznal-
jék a tobbutas milanyag palackokat (je-
lentds felhasznaldi tapasztalatokat sze-
rezve) és az aluminium helyett ma mar
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rozsdamentes ballonokat toltenek. A fej-
16dést a termék mellett kitartd fogyasz-
toinknak koszonheti az iparag, bar ko-
rantsem voltak gond nélkiiliek az utobbi
esztend6k. Az Eurdpai Unios csatlako-
zassal kapcsolatban mindenféle rémhir
keringett az orszdgban. Felmérve ezeket
a nehézségeket az Orszagos Szikvizké-
szit6 Ipartestiilet 2000-ben 0jja alakult
vezetGsége igyekezett modszeresen fel-
késziteni a szakmat az unios csatlakozas
utani évekre.

Els6 1épésben Nemzetkdzi Szikviz-
készit§ Konferencian szolaltattak meg
az uniodban dolgoz6 szikvizkészit6 kol-

légakat. A Magyar Szabvanytigyi Tes-
tillet tagjaként folyamatosan részt vet-
tek a szikvizipart érint6 szabvanyok
kidolgozasaban, néhany éve pedig tag-
jai a Magyar Asvanyviz Terméktanacs-
nak.

Legnagyobb sikeriiket ebben az évben
érték el, amikor az ipartestiilet palyaza-
ta révén megkaptak a szikviz, mint ,,Ga-
rantaltan Hagyomanyos és Kiilonleges
Termék™ tanusitasat. Termék leirdsunk
bekeriilt a Magyar Elelmiszerkonyv
nemzeti értékei koz¢é és ilyen modon hi-
vatalosan is Hungarikumma valt a sz6-
daviz. Ezzel az ipartorténeti dokumen-

tummal is kivanjak megalapozni a szik-
vizkészitd ipar kovetkezd szazotven
évét, egyfajta megnyugvast hozva a
szakmabelieknek ¢és a fogyasztdinknak
egyarant.

Legujabb vallalkozasuk a magyaror-
szagi szikvizipar multjat bemutaté kial-
litas, amely 2004. jalius 7-t6] augusztus
végéig tart nyitva, a budai varban 1év6
Kereskedelmi és Vendéglato Ipari mu-
zeumban.

Szerzé: Banffi Istvan
Deék Laszlo
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