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Szikviz — Hagyomanyos élelmiszer

Dr. Bikfalvi Istvanné

OSSZEFOGLALO

A MAGYAR ELELMISZER-MINOSEGUGYI SZAKEMBEREK KOREBEN MINDIG ELT A
,HUNGARIKUMOK” FOGALMA, FONTOSSAGA ES ERTEKE. BAR FOGALMAT ALTALA-
BAN NEM DEFINIALTAK, DE A KALOCSAI PAPRIKA, SZEGEDI SZALAMI, GYULAI KOL-
BASZ, MAKOI HAGYMA FELSOROLASAVAL MINDENKI UGYANAZT — REGI, HAGYO-
MANYOS MODON KESZULT, AZ ORSZAGHOZ, ANNAK EGY-EGY MEGHATAROZOTT RE-
GIOJAHOZ KAPCSOLODO JO HIRNEVU TERMEK — ERTETTE ALATTA.

Az 1/1998. (I. 12.) FM RENDELET ERTELMEBEN A HAGYOMANYOS KULONLE-
GES TULAJDONSAG AZ ELELMISZER ELOALLITASAHOZ FELHASZNALT HAGYOMA-
NYOS NYERSANYAGOKBOL, 4 HAGYOMANYOS ELOALLITASI MODBOL £S OSSZETETEL-
BOL EREDO OLYAN TULAJDONSAG, AMELY AZ ELELMISZERT VILAGOSAN MEGKU-
LONBOZTETI MAS, HASONLO ELELMISZEREKTOL. ILYEN TERMEK A ,,SZIKViz”.

INHALT

IM KREISE DER LEBENSMITTEL-QUALITATSEXPERTEN HAT DER BEGRIFE, WERT
UND DIE WICHTIGKEIT DER ,,HUNGARICUMS® IMMER EXISTIERT. DER BEGRIFF
WAR ZWAR NIE DEFINIERT, ABER UNTER AUFFUHRUNG FOLGENDER TRADITIONEL-
LEN LEBENSMITTEL: PAPRIKA VON KALOCSA, SALAMI VON SZEGED, WURST VON
GYULA UND ZWIEBEL VON MAKO VERSTEHT ALLE MENSCHEN DIE GLEICHE — DIE
BERUHMTEN AUF TRADITIONELLE WEISE BEREITETEN PRODUKTE DIE ZU EINER

NACH DEM GESETZ 1/1998. (1. 12.) FM IST DIE TRADITIONELLE EIGENSCHAFT
SOLCH EINE VON DEN ZUR HERSTELLUNG VERWENDETEN TRADITIONELLEN ZUTA-
TEN, MATERIALEN UND VON DER TRADITIONELLEN HERSTELLUNGSMETHODE
STAMMENDE EIGENSCHAFT DIE DAS LEBENSMITTEL VON AHNLICHEN LEBENSMIT-
TELN EINDEUTIG UNTERSCHEIDBAR MACHT. DAS SODAWASSER (,,SZIKviZ”) IST
SOLCH EIN PRODUKT.

SUMMARY

IN THE CIRCLE OF THE HUNGARIAN FOOD-QUALITY EXPERTS THE TERM, IMPOR-
TANCE AND VALUE OF "HUNGARICUMS” HAVE ALWAYS BEEN A SUBJECT. ITS
TERM, HOWEVER, HAS NEVER BEEN DEFINED WHEN MENTIONING THE PEPPER OF
KALOCSA, THE SALAMI OF SZEGED, THE SAUSAGE OF GYULA, THE ONION OF
MAKO EVERYBODY KNOWS THAT IT IS ABOUT THE SAME, OLD, TRADITIONALLY
PREPARED FAMOUS FOOD WHICH BELONGS TO THE COUNTY, TO CERTAIN PARTS
THEREOF.

IN ACCORDANCE WITH THE DECREE OF THE MINISTRY OF AGRICULTURE N°
1/1998 (I. 12.) FM THE TRADITIONAL SPECIAL CHARACTER IS A QUALITY THAT
COMES FROM THE TRADITIONAL RAW MATERIALS USED FOR THE PRODUCTION OF THE
FOOD, FROM THE TRADITIONAL METHOD OF PRODUCTION AND FROM THE COMPO-
SITION AND IT MAKES THE FOOD CLEARLY DISTINGUISHABLE FROM ANY OTHER

BESTIMMTEN REGION DES LANDES GEHOREN.

BEVEZETES*

A ,,Hungarikumok”

A magyar élelmiszer-mindségiigyi szak-
emberek korében mindig ¢élt a ,,Hungari-
kumok” fogalma, fontossiga és értéke.
Bar fogalmat altaldban nem definialtak, de
a kalocsai paprika, szegedi szalami, gyulai
kolbasz, makdi hagyma felsorolasaval
mindenki ugyanazt — régi, hagyomanyos
moddon késziilt, az orszaghoz, annak egy-
egy meghatarozott régidjahoz kapcsolddo
j6 hirnevii termék — értette alatta.

A, Hungarikumok”-kal kapcsolatos
érdekeinket akkor tudjuk legjobban ér-
vényesiteni, ha a kivalasztasuk, védel-
miik, népszerisitésiik ugyanazon szaba-
lyok, eljarasok szerint, ugyanazon rend-
szerben torténik, mint a ,,Germanikumo-
ké”, , Britannikumoké” vagy ,.Galliku-
moké”. Ezért atvettiik az Europai Unio-
nak az e célra létrehozott rendszereit.

Megszokott és teljesen természetes,
hogy a termék mindségét pontosan
szamszerusitett kémiai, fizikai Gsszete-
vokkel jellemezziik. Megprobaltuk még
az élelmiszer egyik legfontosabb tulaj-
donsagat, az élvezeti értéket is szamsze-
rlsiteni, pedig tudjuk, hogy szinte min-
denkinek mas az izlése. Az élelmiszer
mindségnek azonban a technicista meg-
kozelitése mellett egy emocionalis meg-
kozelitése is van. Ez nemcsak a szazalé-
kokat, a mg/kg-okat értékeli, hanem azt
is, hogy a termék pontosan olyan, ahogy
azt emberdlt6kon keresztiil eldallitottak,
kedvelték és fogyasztottak.

A tultelitett, fizet6képes piacok kiala-
kulasaval megvaltozott a ,,minéségi igé-
nyének” értelmezése: a piacon kiilonle-

SIMILAR FOOD. SODA WATER (’SZIKViZ”) IS A PRODUCT LIKE THAT.

o .

gességet, a tobbitdl eltérd specialitaso-
kat kell kinalni. Példaul az adott élelmi-
szerhez kapcsol6dod hagyomanyt, karak-
terisztikus tajegységet, kultarat.

Ugyanezt becsiiljik a ,,Hungariku-
mok’ -ban is: a hagyomanyt, a kapcsolo-
doé tajat, kultarat: ezeket fel kell tarni,
meg kell 6rizni és népszertsiteni kell.

Mindezeket felismerve az Eurdpai
Unio a kilencvenes évek elején megkezd-
te azon rendszerek kidolgozasat, amelyek
segitik az élelmiszerekhez kot6d6 hagyo-
many, taj, kultirkor iranti piaci igény
kielégitését. Ezen keresztiil mindenek
el6tt segitik az ilyen termékeket eléallitd
— igen gyakran elmaradott vidékeken, t6-
keszegényen, kell6 marketing tevékeny-
ség nélkiil dolgozo6 — embereket. Ezek ko-
z¢ a rendszerek k6z¢ tartozik a hagyoma-
nyos kiilonleges tulajdonsag tanusitasa-
nak rendszere, amelyet a 2082/92 EGK
rendelet honositasaval készitett 1/1998.
(I. 12.) FM rendelet teremtett meg.

A rendszer létrehozasanak célja azonos
az EU-éval: segitse a hagyomanyos, ke-
vésbé intenziv, kevésbé termelékeny
modszerekkel, legtobbszor az orszag ke-
vésbe fejlett vidékein eldallitott élelmi-
szerek piaci helyzetének javitasat. Ezek a
termékek — nalunk éppigy, mint az EU-
ban — kiszorultak vagy kiszorulnak a
piacrol, mert nem elég versenyképesek,
gyartoik nem elég tékeerdsek. Pedig kar
lenne értlik: szinesitik a valasztékot, ha-
gyomany kotédik hozzajuk, és ami a leg-
fontosabb: segitik az altaldban elmara-
dott vidékek foglalkoztatasi gondjainak
enyhitését. A rendszer egy egész Europa-
ra egységesen érvényesiilé kovetelmény-
rendszerrel, az elbirdlas ¢és ellenérzés
egységes elveivel, és az ezeken alapulo
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egységes tanusitasi jellel probal marke-

ting elényt biztositani ezen termékeknek.
Az EU rendszerben eddig a kdvetkez6

termékek hagyomanyos kiilonleges tu-

lajdonsaganak tanusitasat jegyezték be:

— Mozzarella sajt Olaszorszag

— Serranoi sonka Spanyolorszag

— Falukorv (kolbaszféle) Svédorszag

— Hagyomanyos tanyasi

pulyka Anglia
— Leche de Granja )
(tejféleség) Spanyolorszag
— Panellets )
(stiteményféle) Spanyolorszag
— Kalakukko )
(kenyérféle) Spanyolorszag
— 5 féle sor Belgium
(Kriek-Lambic, Guenze, Faro stb.)
— Sahti (sor) Finnorszag

Magyarorszagon az elsé hagyoma-
nyos tulajdonsagu élelmiszer a szikviz.

Az 1/1998. (1. 12.) FM rendelet értel-
mében a hagyomanyos kiilonleges tulaj-
donsag az élelmiszer eléallitasahoz fel-
hasznalt hagyomanyos nyersanyagokbol,
a hagyomanyos el6allitasi modbol és dsz-
szetételb6l ered6 olyan tulajdonsag,
amely az élelmiszert vilagosan megkiilon-
bozteti mas, hasonld élelmiszerektdl. A
szikviz esetében ez a tulajdonsag, amely
megkiilonbozteti az egyéb szénsavas ivo-
vizt6l — nevezetesen, hogy a termék szén-
dioxid tartalma az utols6 poharban is azo-
nos azzal, ami az els6 poharé — abbodl a
hagyomanyos el&éllitasi modbol szarma-
zik, amelyet Jedlik Anyos 1829-ben is-
mertetett egy bécsi fizikai és matematikai
szaklapban. A szikviz termékleirdsat a
Magyar Elelmiszerkonyv tartalmazza.

Szerzé: Dr. Bikfalvi Istvanné
fétitkar, Magyar Asvanyviz Szovetség
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