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Vas Karoly meghatarozé szerepe
a METE Mikrobiolégiai
Szakosztaly létrehozasaban és
miikodésében

Nagy megtiszteltetés és 6rom szamom-
ra, hogy az ,, Emlék-kollokvium” lehetd-
seget ad szamomra, hogy felelevenit-
hessem Dr. Vas Karoly tevékenységét,
amit a Magyar Elelmiszeripari Tudoma-
nyos Egyesiilet Mikrobiologia Szakosz-
talyanak létrehozésa, célja, és feladat-
korének kialakitdsa érdekében tett.

Ugy gondolom, hogy ebben a megem-
lékezésben feladatom nemcsak az ese-
mények és tények felidézése a Szakosz-
taly megalakulasarol, felépitésérdl,
programjanak kialakitasarél, hanem fel-
adatom arrdl is beszélni, hogy Vas
Karoly szellemisége miként hatott a
Szakosztaly m{ikodésére mind a mai na-
pig, milyen tanulsdgokat vonunk le, és
mit sikeriilt megQrizni.

Vas Karoly haladlanak negyedszazados
évforduldja legyen mérfoldks, amikor
attekintjikk egy kivaldé ember tevékeny-
ségének azt a részét, amit egy tarsadal-
mi tudomanyos egyesiilet keretében tett
a magyar élelmiszeripar érdekében. A
kivalosagok tevékenységének méltata-
sanal az egy-egy teriileten végzett ered-
ményeket teszik gorcsé ala, és kiilon-
kiilon vizsgaljak az elért eredményeket.
Itt is lehetne kdvetni ezt a mddszert, a
tudomanyos sikerekrdl, a kutatordl, az
oktatorol, a kozéleti tevékenységekrdl.
En azonban ugy gondolom, hogy az
ilyen jellegii értékelések nem adnak tel-
jes képet az emberr6l, hiszen ugyanarrol
a személyrdl van sz6. Nem lehet csak a
tudodsrdl, vagy csak a kozéleti emberrdl
beszélni. Ugyanaz az ember gondolko-
dik és cselekszik ismereteinek teljes bir-
tokaban a tudomanyos eredményekrol,
a kutatasrol, az oktatasrol vagy az ipar-
rol, a kozéletrdl, az emberrdl, a csalad-
rol, a moralrol, a mindennapi élet kisebb
és nagyobb gondjair6l. Ezeket nem le-
het elvalasztani egymastdél. Ezek bele-
ivodnak sejtjeinkbe, ezek alapjan reagal
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Prof. Dr. Vas Karoly akadémikus (*1919
Mosonmagyarévar, +1981 Budapest)
1941-ben szerzett vegyészmérnoki okle-
velet a budapesti miiszaki egyetemen.
1941-1944-ig az egyetem élelmiszerke-
miai tanszéken, majd a Husipari Kutato-
intézetben dolgozott. 1959-t61 a Kertészeti
Egyetemen tanszékvezet6 egyetemi tanar,
1967-t61 a Kézponti Elelmiszeripari Kutato
Intézet igazgatoja. 1967-1972-ig a Nemzet-
kozi Atomenergia Ugynokség élelmiszer-
tartositasi osztalyanak vezetdje. Az , Acta
Alimentaria” cimii angolnyelvii folyéirat
alapité szerkesztoje.

minden koriilotte folyd eseményre az
ember. Ez igy jo, és természetes. Ez in-
dokolja, hogy mindig a teljes embert
kell nézniink és vizsgalni cselekedeteit.
A szakmai tudas és az erkolcsi magatar-
tas, és folytathatndm tovabb, nem elva-
laszthato.

Nem elfogadhat6, hogy valaki az
egyik kornyezetben ilyen, a masik kor-
nyezetben olyan. ,, Lenniink kell valami-
nek, s nem annak latszanunk” (Széche-
nyi, 1991). Vas Karoly személyisége tel-
jes egység volt.

En csak felidézni szeretném ezt a
tényt azoknak, akik ismerték Ot, és el-
mondani azoknak, akik csak hallottak
Rdla, vagy nem is hallottak, hogy vol-
tak, és ma is vannak olyan emberek,
akiknek palyaja, tevékenysége figye-
lemre méltd, és ilyen emberekre sziik-
ség volt és van ma is. Vas Karoly ilyen
volt, példakép. Biztos tudasa, hatarozott
egyénisége, az igények tiszta latdsa, a
lehetdségek megitélése, a megoldasok
ismerete szerencsésen egyiitt volt sze-
mélyében, de ezekért keményen meg-
dolgozott. Alapos szakmai tudésa, hazai
¢és kiilfoldi tapasztalatai, a tobbet tudas
igénye, a tudas tovabbadasa, terjesztése,
a hibak kijavitisa, az Gjat teremtés, a
jobbra torekvés szandéka, az igényesség
sajat magaval és masokkal szemben, a
magyar ¢lelmiszeripar lehetéségeinek
felismerése késztette arra, hogy eldse-
gitse, katalizdlja szakemberek bevona-
saval a MITE (Mezégazdasagi és Elel-
miszeripari Tudomanyos Egyesiilet) ke-
retében, az élelmiszeripari mikrobiolo-
giai feladatok egy részének megoldasat.
Ehhez hozz4 kell tennem, hogy a mikro-
biologian tal mas szakteriileteket is kitii-
nben ismert, és magas szinvonalon fej-
lesztett (technoldgia, analitika, biologia,
kémia), ez tette Ot nemzetkozileg elis-
mert szaktekintéllyé. A MITE Elnoksé-
ge, amelynek Dr. Vas Kéroly tagja volt,
1961-ben elfogadta azt a javaslatot,
hogy az élelmiszer-mikrobiologiai gya-
korlat és elmélet eredményeinek széles-
kord ismertetése, elterjesztése, intenziv
mivelése, az ipari mikrobiologus halo-
zat tamogatasa, szakember nevelése és
ezen keresztiil az ipar gyartasi szinvona-
lanak fejlesztése érdekében 6nallo Mik-
robiologiai Szakosztaly alakuljon.

Az elhatarozas alapja annak felisme-
rése volt, hogy az élelmiszeripar tudo-
manyos megalapozdsa €s a technold-
giai rendszerek fejlesztése egyre na-
gyobb jelentGséglivé tették az ipar mik-
robiolodgiai szerepét az élelmiszeripari
agazatok tertiletén is. A hazai ipar ko-
rabbi elmaradottsaga részben éppen az



e téren fennallt nagy hidnyossagokra
volt visszavezethet§. Az iparilag fejlett
orszagokban az élelmiszer-tudomany
egyik legfontosabb agaként mivelik
ma is a mikrobiologiat. Az is vilagos
volt, hogy a felzarkozas a fejlett orsza-
gokhoz csak ugy lehetséges, ha a kii-
16nboz6 teriileteken dolgozd mikrobio-
logusok egyiitt mas szakemberekkel,
vegyészek, biologusok, mérnokdk, or-
vosok és allatorvosok, Osszefognak.
A MITE néhany ipari szakosztalyaban
(Hus-, Tej-, Konzerv-, Cukor-, Bor-,
Szesz-, Sor-) dolgoztak szakemberek
mikrobiologiai teriileten, de eléggé el-
szakadva egymastol. A javitdo szandé-
kok, torekvések, igy felapréozva nem
érvényesiilhettek olyan mértékben
amennyire az indokolt lett volna, holott
egységes szemlélet kialakitasara, elfo-
gadasara, sokhelyiitt egységes cselek-
vésre lett volna sziikség.

fgy keriilt sor 1962. marcius 2-an a
Mikrobiologiai Szakosztaly alakulo iilé-
sére, ahol Dr. Vas Karoly, a Kertészeti
Féiskola Elelmiszertechnologiai  és
Mikrobiologiai Tanszékének professzo-
ra tartott el6adast:

»Milyen feladatok varnak
az ipari mikrobiolégusokra
az élelmezési iparokban”

A téma felvetésének az volt a célja, hogy
rairanyitsa a figyelmet mindazokra az 1j
tudoméanyos eredményekre, amelyek
hasznositéasa, gyakorlati bevezetése, az e
téren szerzett mas orszagok tapasztalatai
hozzajarulhatnanak a hazai élelmiszer-
ipar problémainak megoldasahoz, a fej-
lesztéshez, a sikerekhez. Ennek érdeké-
ben azokat a feladatokat jelolte meg el-
s6sorban, amelyek tobb iparagat érintet-
tek, és amelyek megoldasahoz alapvetd-
en sziikséges a szakemberképzés az Uj
feladatokra. A MITE-t annak a forumnak
jelolte meg, amely a k6zos gondolkodas-
nak, az ismeretek és lehetdségek megvi-
tatadsanak, a problémak kdzos megolda-
sanak ad teret, javaslataival felhasznalja
a tarsadalmi tudomanyos egyesiilet lehe-
téségeit. Hangsulyozta az élelmiszer-tu-
domany interdiszciplinaris jellegét és az
Osszhang megteremtésének fontossagat.
Ismertette a célkitiizést, a tennivalokat,
megkérdezte a jelenlévok véleményét,
és kozosen az alabbi munkaprogramot
alakitottak ki:
1. A mikrobiologiai szemlélet terjeszté-
se az élelmiszeriparban

—a gyartasi veszteségek elkeriilése,

csokkentése
— a készitmények mindségének javi-
tasa

— a fogyasztok egészségének védel-

me érdekében.

2. Az élelmiszer-mikrobiologus-haldzat

tovabbfejlesztése

—az ilizemi mikrobiolégiai munka

mennyiségi €s mindségi javitasa-
nak szorgalmazasa illetékes helye-
ken (felsGoktatési intézmények, az
iparok vezetd szervei, a gyarak ve-
zet6i, stb.).

3. Az élelmiszeripari mikrobiologusok
tudomanyos ¢és technologiai felké-
sziiltségének fokozasa.

A feladatok megoldasara el6adasok
tartasat, cikkek és kiadvanyok irasat,
szakvélemények, javaslatok készitését,
tapasztalatcseréket és latogatasokat ter-
mel6 lizemekben és kutatdintézetekben,
valamint vitaférumokat javasoltak a
résztvevék. Ezutdn megvalasztottdk a
Mikrobiologiai Szakosztaly elsé vezets-
ségét: elndk: Dr. Vas Karoly, titkar:
Nagy Gyula, vezetéségi tagok: Dr. Go-
rog Jend, Kiss Istvan, Dr. Nagy Emil,
Dr. Pulay Gabor, Simek Ferenc, Dr.
Timk¢ Ivan, Dr. Vajda Odon.

(A vezetéség tagjai a fels6foka okta-
tasi intézmények, kutatdintézetek és el-
len6rz intézet, valamint az Elelmezés-
ipari Minisztérium munkatarsai voltak.)

A célkitlizések elfogadasa utan széles-
korti 6sszefogas volt tapasztalhato a kii-
16nb6z8 iparagakban, intézményekben
tevékenyked6 szakemberek ¢s az egye-
temek oktatoi részérél. A munkat nagy-
meértékben elésegitették a tarsszakosz-
talyok, a vidéki csoportok, néhany val-
lalat vezet8sége €s jelentds mértékben a
METE Titkarsaga. (Az Egyesiilet neve
1961 végétsl: Magyar Elelmezésipari
Tudoméanyos Egyesiilet.)

Kezdetben, az 0j Szakosztaly tagsaga-
nak zome az Ugynevezett kettds tagsa-
got valasztotta, az Egyesiilet alapszaba-
lya erre lehetdséget adott, a vezet6ség-
nek ugyanis az volt az allaspontja, hogy
nem lenne helyes a tagsagot az ipari
szakosztalyok rovasara toborozni. Az
id6k folyaman azutan sokan valasztot-
tak a mikrobiologiai-szakosztalyi tagsa-
got. Mikrobioldgiai és higiéniai tevé-
kenység majdnem minden iparagban
van, tehat a szakosztalyok munkajaban
is megnyilvanul hatdsa. A Szakosztaly
tevékenysége irant viszonylag nagy az
érdekl6dés, a mai napig mas szakosz-
talyok tagjai nagy szamban és aktivan
vesznek részt a munkaban. A Szakosz-
taly nyilvantartott tagsaganak talnyomo
része egyetemet, fOiskolat végzett, je-
lentds résziikknek doktori cime, tudoma-
nyos fokozata van.

A Szakosztaly vezetGsége tevékeny-
ségéhez sikeriilt mindig olyan kivalosa-
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gok bevalasztasa, akik munkajukkal,
szakmai tekintélytikkel segitették a cél-
kitizéseket, a mestereket pedig kdvették
a kivalo tanitvanyok. Vas Karoly szemé-
lyének ebben a tevékenységben megha-
tarozo szerepe volt.

A megemlékezésnek, egy meghataro-
zott id6szak munkajanak attekintéséhez,
ugy gondolom, hogy nemcsak az emli-
tésre érdemes események felsorolasa
tartozik, hanem a folytatas is. Mit sike-
riilt megtanulni Vas Karoly és az el6dok
elképzeléseibdl, figyelembe véve termé-
szetesen a lehetGségek és a fejlédés ala-
kulasat. Milyen tényeket, tanulsagokat
vontunk le, mik voltak azok az alapel-
vek, amelyeket fontosnak tartunk, mik
voltak azok a megallapitasok, amelyek
meghatarozoak szakmai és emberi ma-
gatartasunkban, melyek azok az irany-
ado elvek, amelyeket meg kell Grizniink
és tovabbadni a kovetkez8 generaciok-
nak. Joggal felmeriilhet a kérdés, hogy
mi ad nekem alapot ehhez. Szeretném
elmondani, hogy az a majdnem fél év-
szazad tapasztalata, amelynek sordn
kozvetlen kozelbdl, személyes részvé-
tellel lathattam és megismerhettem a
Mikrobiologiai Szakosztaly létrejotteé-
nek gondolatat, fejlédését, tevékenysé-
gét, részese lehettem ennek a munka-
nak, elkotelezettje a Vas Karolyi 6rok-
ség egy részének, ami nekem jutott,
aminek eleget tenni a legnagyobb aka-
rattal is igen nehéz. Magyarazatul sza-
bad legyen néhany személyes élményt
megemlitenem. Dr. Vas Karolyt 1958
legelején ismertem meg, mint szigorld
vegyészmérnok. Tandcsért fordultam
hozza a disszertaciom kisérleteivel kap-
csolatban. Hallatlan készséggel segitett
és mar, mint friss diplomas abban a
megtiszteltetésben részesiiltem, hogy
meghivott osztalyara dolgozni, és 1961
februarjaban tudomanyos gyakornok-
ként kezdtem kutatéi palyamat oszta-
lyan, és ez meghatarozo volt egész éle-
temre. Kozel keriilhettem Hozza, na-
gyon sok gondolatat, elképzelését meg-
ismerhettem ¢és kiilfoldi tavollétei alatt
is nagyon szoros munkakapcsolat volt
kozottiink. A masik dolog, amire hivat-
kozni szeretnék, hogy a Mikrobiologiai
Szakosztaly megalakuldsakor Benja-
minként keriiltem a vezetdségbe és ez
jovO tavasszal lesz 45 éves megtiszteld
szolgalat szdmomra, tehat nyomon tud-
tam kovetni folyamatosan a Szakosztaly
életét.

A Szakosztaly vezetdség €s elsGsorban
Dr. Vas Karoly torekvései koziil ki kell
emelni azt a célkitlizést, hogy az egysé-
ges ¢lelmiszer-mikrobioldgiai és higié-
niai szemlélet kialakitasan tal, egyiitt
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kell dolgozni egységes szempontok
alapjan mindazoknak, akik az élelmi-
szeriparban ¢és az ellenrzésben mikro-
biologiaval, élelmiszerhigiéniaval fog-
lalkoznak. Ennek elsd latvanyosabb
megnyilvanulasa volt, hogy az allator-
vosok, akik mas szervezetekben is dol-
goztak, részt vallaltak ebben a munka-
ban. Nagyon fontos mérfoldkének lehe-
tett ezt tekinteni €s ezzel szélesebb kor-
ben megkezd3dott a termelés és a hato-
sagi ellendrzés egylittmikodésének ki-
alakulasa tudomanyos-tarsadalmi hattér-
rel. A masik jelent6sebb eredmény az
1972—-1973-as években kezdett beérni a
mikrobioldgiai szabvanyok atdolgozasa-
val kapcsolatban. Megkezd3dott a vizs-
galati modszerek egységesitése, a szak-
emberek azonos nyelven kezdtek beszél-
ni, a jelenségeket azonos mdodon kezdték
értékelni. Az élelmiszer-mikrobioldgiai
¢és higiéniai szempontok kvantitativ ér-
vényesitése megjelent a technoldgiak és
az ellendrzés kialakitasdban, aminek
gazdasagi eredményei is kézzelfogha-
toak voltak. Eredményes 1épések kez-
dédtek az élelmiszer-egészségiligyi mik-
robiologiai szempontok terén is. A Szak-
osztaly tevékenységében kiemelkedd ak-
tivitds mutatkozott, nagyon sok el6adas
mutatta be a kiilonb6z6 iparok mikrobio-
logiai és higiéniai problémadit, gondjait,
és azokat az elgondolasokat, amelyek
megoldast jelenthetnek. Kiilondsen nagy
Orom volt latni az iparban és a kutatas-
ban dolgozé fiatalok tevékeny részvé-
telét az Osszejoveteleken. A rendezvé-
nyeket tovabbképzési lehetdségnek te-
kintették, ahol beszamolhattak munka-
jukrél, eredményeikr6l, sikereikrdl és a
tanulsagokrol. Személyesen voltak azok
jelen, akiktdl tanulhattak, egészséges vi-
tak alakultak ki, mindenkor megnyilva-
nult a segit6készség. Mindenki érezte,
hogy sok mindent elsajatitott. Ebben
meghatdrozo szerepe volt Vas Karoly-
nak, nagy tudasa, értékrendje, érvelése,
szerénysége, nyitottsaga, segitokészsége
olyan légkort alakitott ki, amiben min-
denki 6rommel vett részt és ismeretekben
meggazdagodva tért vissza munkdjahoz
uj lendiilettel. Vas Karoly hasznos akart
lenni, tudasat masokkal meg akarta osz-
tani. A kiegyensulyozottsaga, a mdsok
irdnt érzett tisztelete, masok munkajanak
megbecsiilése, hite az emberben, hite az
észérvek sikerében biztositotta azt a
szakmai és emberi tiszteletet, amit jog-
gal, csendesen, észrevétleniil vivott ki
maganak.

Jellemz6 volt, hogy a rendezvények
résztvevdi feltoltédve az élményektdl,
maris késziilédtek a kdvetkezd 6sszejo-
vetelre, ahol Gjabb ismereteket szerez-
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hettek mind szakmai, mind emberi vo-
natkozésban. A nagy oOregek, és mind-
azok, akik hozzdjarultak az ismeretek
ilyenfajta megszerzéséhez azonosultak
és rendkiviil segit6készek voltak. A sze-
mélyes kapcsolatok is gazdagodtak,
olyan forum volt ez, ahol talalkozhatott
a kezd6, a nagy tapasztalattal rendelke-
z6 szakemberekkel, beszélhetett veliik,
kikérhette véleményiiket, megismerhet-
te gondolataikat, amire egyébként nehe-
zen lett volna lehet&sége. Ezek nem for-
mai talalkozasok voltak, hanem €16, ele-
ven kapcsolatok, amik azutan akar évti-
zedekre sz010 tartos baratsagok lettek,
Gszinteség és egymas iranti bizalom jel-
lemezték ezeket, ami mindig feltétele az
eredményes egylittmiikodésnek. A
Szakosztaly rendezvényeinek jelentdsé-
géhez, sulydhoz az is hozzajarult, hogy
Vas Karoly az 0sszejovetel teljes idejé-
ben jelen volt, az elejétdl a végéig. Kér-
déseivel, észrevételeivel hozzajarult az
ilések eredményességéhez. Az utdbbi
évtizedekben a vezetdk ilyen jelenléte
ritkasdg szamba megy. Ma, az idézek:
,road show” jellegli megnyilvdnulasok
a szokasosak azoktol, akiktdl igazan
nem varjuk el. A Szakosztaly els6 nagy
eréprobaja a ,, IV, Elelmiszeripari Tudo-
manyos Ulésszak” (1963.) megszerve-
zése volt mikrobiologiai témakorben,
nemzetkozi részvétellel. Dr. Vas Karoly
A magyar élelmiszermikrobiologia
helyzete és problémai” cimen ,az el-
mult masfél évtizedének néhany fonto-
sabb eredményét, illetve térekvéseit” ki-
vanta felsorolni. Megallapitotta, ,,ahhoz,
hogy a magyar élelmiszer-mikrobiolo-
gia el6tt allo, népgazdasagi és tudoma-
nyos szempontbol egyarant fontos fel-
adatok belathatd idén beliil szinvonala-
san keriilhessenek megoldasra, néhany
probléma rendezésére van sziikség’.
Ezek kozott kiemelt szerepet szant a
szakemberképzésnek.

Sikeresek voltak az egy témakort fel-
0leld Osszejovetelek a tars-szakoszta-
lyokkal. Az élelmiszeripar mikrobiold-
giai és higiéniai problémadinak szélesebb
korben vald megismertetése céljabol
csoportos szakmai tapasztalatcserét,
tizemek és ellenérzd intézetek, valamint
oktatasi intézmények latogatasat szer-
veztilkk meg vidéken is, amihez a helyi
METE szervezetek nyujtottak nagy se-
gitséget. Ilyen alkalmakkor Vas Karoly
is részt vett ezeken és igy Vele tovabbi
személyes kapcsolatok alakulhattak ki
és er6sodhettek meg a résztvevikkel.
Felmertilt az igény, hogy foglalkozni
kell a mezbgazdasag és az élelmezési
ipar kapcsolodasanal jelentkezd mikro-
biologiai problémakkal, pl. a mezdgaz-

dasagi termékek atmeneti tarolasaval,
tartositasaval, minéségmeglrzésével az
ipari feldolgozasig. Néhany éve ezt a
szemléletet ,,a villatol a villdaig, a szdn-
tofoldtol az asztalig, stb.” cimen élelmi-
szer-biztonsagi témakorként targyaljak!
1968-t61 a szomszédos orszagokba ta-
nulmany utakat szerveztiink az élelmi-
szer-mikrobioldgiai €s higiéniai munkak
eredményeinek megismerése céljabal,
és lehetGség nyilott, hogy néhanyan el6-
adasokat tartsanak nemzetkdzi konfe-
rencidkon. Dr. Vas Karoly nemzetkdzi
hirneve, elismertsége ezek megszerve-
z¢ésében is nagy segitség volt. A korsze-
ri technika megismerése céljabol ma-
gyar és kiilfoldi cégekkel miiszer- és
modszertani bemutatokat szerveztiink,
amibdl anyagi el6nyokre tett szert az
Egyesiilet. 1969-t6] neves kiilfoldi eld-
adokat kértiink fel a legujabb eredmé-
nyeik megismertetésére (Hollandia, Ja-
pan, NSZK, USA, Anglia, Kuba, Cseh-
szlovakia). 1969-ben keriilt megrende-
zésre az ,,I. Higiéniai Ankét” (Nagykd-
ros), aminek a Konzervipari Szakosz-
tallyal ma is tarsszervez4i vagyunk.
Szeretnék emlékeztetni a VIII. Nagykd-
rosi Ankéton Vas Karoly elGadasara,
Elelmiszerek mikrobiologiai ellenorze-
sének célja és jelenlegi helyzete a nem-
zetkozi gyakorlatban’, amelyben a hazai
fogyasztok egészségvédelme és az ex-
portlehetdség biztositasa érdekében at-
fogd képet adott a kiilfoldi ellendrzési
modszerekr6l, Osszehasonlitva a hazai
viszonyokkal. Gondolatok ezek koziil:
Az ellendrzés helye a gyartd tizemben
végzett ellendrzés. Kiilfoldi tizemekben
egyre inkabb terjed az ellendrzés | kriti-
kus csomopontokon torténd veszély-
elemzés ’-nek nevezett rendszere. Gyors
modszerek, kovetelményrendszer, kvan-
titativ felmerések (Nagy, 1976). Az el-
mult 20 esztendGben errdl nagyon sokat
beszélnek, mint HCCP rendszerrsl. A
tovabbképzés egy 1j formajat valasztot-
tuk Vas Karoly javaslatara az intézeti
,nyilt-napok” rendezésével, el8szor
mikrobiologiai mddszerek bemutatasa-
val (KEKI, HAESZ), majd mas kutatasi
teriiletek helyszini megismertetésével.
Aktivan résztvett a Szakosztaly ebben
az évben a késziild ,,Elelmiszeripari ter-
melés higiénes szabalyzata” és ,,Az élel-
miszerek bakterialis szennyezettségé-
nek elbirdldsdra készitett szabalyzat-
tervezet megvitatdsaban és a vélemény
elkészitésében. A feladatok alapos meg-
vitatasa és a problémak megoldasanak
elésegitése érdekében létrejott az Udits-
italipari-, (ebbdl kés6bb 6nalld szakosz-
taly lett)-, Modszertani-, Higiéniai-, Mi-
kotoxin-, Kémiai-Mikrobiologiai Mun-



kabizottsag és a Szegedi-, Debreceni-,
Baranya Megyei Mikrobioldgiai és Hi-
giéniai Szakcsoport. A Munkabizottsa-
gok tematikajanak megfelelden sok és
sikeres Ankét, egyesek rendszeresen (pl.
Enzimoldgiai, Mikotoxin, Higiéniai)
keriiltek megrendezésre kozosen a
METE szakosztalyokkal, a Magyar
Mikrobiologiai Tarsasaggal (Nemzetko-
zi Elesztd Szimpoziumok, a Nagygyfilé-
sek szekciodinak tarsrendezdiként), Bio-
kémikusok Egyesiiletével, MAE Allat-
orvosok Tarsasaganak Elelmiszerhigié-
niai Szakosztalyaval. A Szakosztaly pa-
lyazatokat irt ki évekig fiataloknak fi-
gyelemreméltd pénzjutalommal. Nem
volt nagy sikere, de a szandékot fenn-
tartva, ezt kovetden a TDK nyerteseinek
ajanlottunk fel mindig dijakat. 1980-ban
a TUMS-ICFMH felkérte a METE Mik-
robiologiai Szakosztalyat szervezze
meg a /2. Nemzetkozi Elelmiszer-mikro-
biologiai és Higiéniai Szimpoziumot.
Dr. Vas Karoly iranyitasaval megalakult
a szervezd bizottsag és megkezd4dott a
program kidolgozasa, a szimpdziumot
sajnos mar nem élhette meg.

A mikrobioloégus tovabbképzés kez-
deményezdje és sikeres megvalositoja
volt a Kertészeti és Elelmiszeripari
Egyetem a mikrobioloégus szakmérndk
képzésben (1975), amit a Szakosztaly
vezetés részvételével is tamogatott. A
kozépfoka képzésben nem sikeriilt elér-
ni eredményeket, hasonlo sikertelenség-
r6l kell beszamolni a kereskedelmi és
vendéglatoi képzés teriiletérdl is.

A szakmai tovabbképzés fontos terii-
letének tekintette a Szakosztaly a mikro-
biologiai és higiéniai gyakorlati tapasz-
talatainak, ellenérzésnek és a kutatasi
eredményeknek publikalasat. Az ipari
szakosztalyoknak volt sajat lapjuk, de
nem volt konnyli a mikrobiologidval
kapcsolatos eredmények kozlése. Ké-
s6bb az ,,Elelmiszertudoméany”, majd az
»Acta Alimentaria” tobb lehet8séget
biztositott.

A hazai szakirodalom néhany hidnyat
a Szakosztaly a sajat kiaddsaban igyeke-
zett potolni. Az els ilyen volt 1962-ben
,»Az élelmiszermikrobiologiai vizsgalati
modszerek”, 1974-ben jelent meg ,,Az
uditditalgyartas mikrobiologiai és higié-
niai kérdései”, 1978-ban a ,,Hazai miko-
toxin-vizsgalatok”. Az ipari gyakorlat
igénye és Vas Karoly biztatasara késziilt
el a Szakosztaly vezetGség néhany tag-
janak kozremikodésével a ,,Mikrobio-
logiai vizsgalati modszerek az élelmi-
szeriparban” két kotetben (1974, 1978).
Egyéb kiadvanyokat is megjelentetett a
Szakosztaly ebben az id8&szakban
(1962-1981).

A Mikrobiolégiai Szakosztaly
kiadvanyai:

1. Elelmiszermikrobioldgiai vizsgdlati
modszerek, Kiss, I, Nagy, Gy.
(szerk.) METE Mikrobiolégiai Szak-
osztaly, Budapest 1962. (212. oldal,
200 példany)

2. IV. Elelmiszeripari Tudomdnyos
Ulésszak (teljes eloadasok), Kiss, I.
(szerk.) METE Mikrobiolégiai Szak-
osztaly, Budapest 1964. (563 oldal,
200 példany)

3. Az Uditditalgydrtds mikrobioldgiai
és higiéniai keérdései, Fabri, I
(szerk.) METE Kiskonyvtdar, Mikro-
biologiai Szakosztaly, Budapest,
1974. (178. oldal, 300 példany)

4. A magyar élelmiszeripari mikrobio-
logia bibliogrdfidgja 1946—1974.
Dedk, T. (szerk.) METE Mikrobiold-
giai Szakosztaly, Budapest 1976.
(250 oldal, 400 példany)

5. Hazai mikotoxin vizsgalatok, Incze,
K. (szerk.) METE Kiskonyvtar Mikro-
biologiai  Szakosztaly, Budapest,
1978. ((320 oldal 800 példany)

6. A magyar élelmiszeipari mikrobiolo-
gia bibliogrdfiaja 1975-1977. (pot-
lasok 1945. 1974.) Dedk, T. (szerk.)
METE Mikrobiologiai Szakosztaly,
Budapest, 1979. (98 oldal 400 pél-
dany)

7. Mikotoxinok, toxinogén gombadk,
mikrotoxikozisok, Teren, J., Drasko-
vics, I, Novdk, E. K. (szerk.) METE
Mikrobiologiai Szakosztaly, Buda-
pest, 1989. ( 386 oldal)

M¢ég nagyon sok mindent kellene
megemlitenem, hogy minél pontosabb
képet kapjunk egy olyan emberrdl, akit
szakmai tudasa, és emberi tulajdonsagai
példaképpeé tettek és kell, hogy tegyenek
a jovében is.

Nagyfokll szakma iranti elkotelezett-
sége ellenére teljes életet €lt. Fogékony
volt a tarsadalmi eseményekre, a hala-
dasra, érzékelte, de targyilagosan itélte
meg a helyzeteket és igyekezett szemé-
lyesen hozzéjarulni a problémak meg-
oldasdhoz. Alazatosan szolgalta az
igyet, amire életét tette, szerette mun-
kajat, és hitt abban, amit cselekedett.
Hitt abban, hogy a megalapozott tudas
az, ami lehet&vé teszi az 0sszefliggések
felismerését, és lehet6vé teszi a helyes
kovetkeztetéseket. Hitt az emberben, a
haladasban, nyitott volt, parbeszédet
kezdeményezett és folytatott. Elismerte
masok tudasat, tudta, hogy masoknak is
vannak kivalé gondolatai. Tisztaban
volt azzal, hogy az igények ismerete
fontos, de a sziikségletek felismerésé-
r6l, megallapitasardl és szorgalmazasa-
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r6l nem lehet lemondani. Mindig mond-
ta, hogy nincs kis jelent6ségli munka.
Mindig igényesen kell megoldani a fel-
adatokat és akkor el lehet érni kivalo
eredményeket. A tudassal felszerelt tar-
sadalom iranti igénye természetes volt
szdmara. Az el6re 1épésért meg kellett
dolgozni, igényes volt masokhoz, de
legigényesebb magéahoz volt. Tudott
Oriilni masok sikerének, sosem tartott
igényt mas eredményeire, de magatol
értet6dének tartotta, hogy segitsen ma-
soknak. Orommel segitette mdasok
elébbre jutdsat. Amit tett és amit mon-
dott komolyan vette, mindig vallalta,
becsiiletes volt és ezt feltételezte ma-
sokrol is. Ujja nem értékelhetd értékkel
rendelkezett, a humanitassal és az em-
beri méltoésaggal. Kedvesség, szelidség,
tiirelem, megértés, udvariassag minden-
kivel szemben, josag jellemezte. Volt,
amikor tévedett, csalddas érte, de volt
ereje azt beismerni. Ez az emberi nagy-
sag egyik jele. Az az ember volt, aki
mar megjelenésével, viselkedésével,
megnyilvanulasaival is tanitott észre-
vétleniil.

Ezeknek a tulajdonsagoknak birtoka-
ban megvolt az erkdlesi alapja Vas
Karolynak, hogy batran kialljon meg-
gy6z0déséért, az igényes munka értel-
méért, az ember boldogabb, értelmes
életcéljaért, a tisztességért, a becsiiletes-
ségért. Batran kiallt az élelmiszer- tudo-
manyi kutatasokért és mindazért, ami
elésegitette annak sikerét. Targyilago-
san bemutatta az ¢lelmiszerkutatas fon-
tossdgat a Magyar Tudomanyos Akadé-
mian, igyekezett elfogadtatni és elis-
mertetni a tudoményos eredményeket,
felhivni a figyelmet azok azonos elbira-
lasra és az erkolesi elismerés hianyara
1971-ben (Vas, 1971). Bator tett volt.
Hasonlo torekvései voltak a Minisztéri-
umban is. Hangot adott 1981-ben az
Akadémia Kozgy(ilésén az élelmiszer-
tudomanyi kutatasok hattérbe szoritasa-
rol, konkrét adatokat sorolt fel és javas-
latokat tett a megoldasra, és az ,,inter-
diszciplinaris Osszefogasra”. A végén
megemliti, hogy ,, Bizonyos mértékben a
kutatas szervezési keérdéseit is segit
megoldani a tudomanyos tarsadalmi
szervezeteknek a bekapcsolasa. A ma-
gvar élelmiszertudomany fejlodésében

Jontos szerepet jatszott és jatszik a Ma-

gvar Elelmezésipari Egyesiilet (METE)
is. A jové feladatai kozé tartozik a
METE-vel valo kapcsolatok még inten-
zivebb tovabbfejlesztése.” (Vas 1981)

A Mikrobiologiai Szakosztaly tevé-
kenysége elsé husz évének legfonto-
sabb eseményeit és eredményeit atte-
kintve Dr. Vas Karoly tudomanyszerve-
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76 készsége, a tudomanyos tarsadalmi
szervezetben kifejtett aktivitdsa, széles-
korl tudomanyos ismeretei, jovOt épitd
szandéka és ehhez az emberek megnye-
rése széles korben, hogy mindenki leg-
jobb képességével vegyen részt a mun-
kaban, a szakmai tudason kiviil emberi
kvalitasai is sziikségesek voltak. Tanit-
vanyai nagy szamban vannak, akik to-
vabb viszik azt a szellemiséget, amit si-
keriilt elsajatitani. Biztos vagyok ben-
ne, hogy a mag jo talajba hullt. Ugyan-
akkor fontosnak tartom, hogy ezeket az
ismereteket sziikséges felidézni, hogy
ne halvanyuljanak el. Valtoznak az
idGk, és valtozunk benne mi is. Erre
mindig szivesen hivatkozik az utdkor.
Masok a koriilmények, masok a feltéte-
lek, masok a kovetelmények, igaz, de
van valami, ami 6rok, a tisztesség, a be-

R
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csiiletesség, a felel6sség, a munka iran-
ti alazat, egymds megbecsiilése és tisz-
telete, az emberbe és a jovObe vetett hit.
Kotelességem, hogy szdljak azokrol,
akik tarsai voltak Vas Karolynak a
Szakosztaly vezetésében, akik megeér-
tették szandékait és hozzajarultak azok
magvaldsitasdhoz, a szakmai és emberi
fejlédéshez.

Végezetiil szeretnék idézni Imre San-
dor, a Jozsef Nador Miiszaki és Gazda-
sagtudomanyi Egyetem rektoranak,
1941-ben mondott doktor avatd beszé-
débol: ,,A doktori eskii arra kotelez,
hogy barmi is a kozvetlen feladatunk...
mindig, mindenben igazak legyiink, az
igazsagot keressiik, és azt tegyik, amit
igaznak ismertiink fel”.

Szeretném hinni, hogy a tények ¢és a
gondolatok ismertetése nem pusztaba

Kellemes karacsonyi iinnepeket és

boldog uj évet!

Merry Christmas and a Happy New Year!

kialté sz6, hanem meghallgatasra talal-
nak sok mindenkiben ¢s eljutnak a
METE vezetéséhez is.
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