Alkoholmentes italok 2008/1

Uj nemzetkozi élelmiszerhigiéniai Gtmutatok®
a FAO/WHO Codex Alimentarius asztalan

1. AFAO/WHO Kodex Alimentarius
szerepe a vilagkereskedelemben

1.1. Nemzetkozi kereskedelmi egyez-
mények

A FAO/WHO Codex Alimentarius altal
kidolgozott szabvanyok, Utmutatok
rendkiviil jelentés szerepet jatszanak a
nemzetkozi kereskedelem szabalyozasa-
ban. Ennek eredete a GATT/WTO doku-
mentumaiban rejlik.

Az 1949-ben létrejott GATT (General
Agreement on Tariffs and Trade) tekint-
heté a WTO elddjének, mely mar ki-
mondta, hogy egy allam sem alkalmaz-
hat megkiilonboztetd szabalyozast az
import termékekkel szemben (principle
of non-discrimination), és az import ter-
mékeket ugyanugy kell tekinteni, mint a
hazaiakat (principle of national treat-
ment). Anemzeti jogszabalyok nem szol-
galhatnak kereskedelmi akadalyként. Az
1979-ben alairt TBT (Technical Barriers
to Trade Agreement) mar megkdvetelte,
hogy az orszagoknak a tobbi orszag felé
be kell jelenteni azokat a jogszabalyokat,
melyek nem nemzetkdzi szabvanyokon
alapulnak (notifikacio). Id6kozben egyre
tobbszor fordult eld, hogy az allamok
egészségiigyi €s novényegészségiigyi in-
tézkedésekkel allitottak fel kereskedelmi
akadalyokat. Ezért 1985-ben, Uruguay-
ban GATT egyezmény ujratargyaldsa
soran mar a mezdgazdasagi és élelmi-
szerbiztonsagi kérdések keriiltek kozép-
pontba.

A WTO keretein beliil egységes alap-
elvekre és szabalyozasra van sziikség.
Csak alapos, tudomanyosan alatamasz-
tott indokkal lehet az aruk szabad aram-
lasat korlatozni. Ezért keriilt kidolgozas-
ra 1995-ben a WTO egyezmény kereté-
ben az SPS egyezmény (WTO Agree-
ment on the Application of Sanitary and
Phytosanitary Measures). Ennek értel-
mében, ha egy orszag az elfogadott nem-
zetkzi szabvanyokban foglaltaktol elté-
r6, annal szigorubb jogszabalyt léptet
¢életbe, annak jogosultsagdt az egyez-
mény 2.2 cikkelye értelmében tudoma-
nyosan megalapozott egészségiigyi koc-
kazatbecsléssel igazolnia kell. A 3. cik-

*Megjelent az Elelmezési Ipar 2008/1-es szaméban.
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kely pedig egészségvédelem és élelmi-
szerek tekintetében nevesiti a FAQ/
WHO Codex Alimentariust, mint
olyan nemzetkozi szabvanyokat kidol-
goz6 szervet, melynek dokumentu-
mait a nemzetkozi kereskedelemben
alapul kell venni. Az alapvetd, egész-
ségiigyet, ¢lelmiszerkereskedelmet érin-
t6 kérdésekben a FAO/WHO Codex Ali-
mentarius altal kidolgozott dokumentu-
mokat fogadjak el a vilagkereskedelmi
szabalyozas alapjaul a fogyasztok biz-
tonsaganak megfeleld szintli védelme és
egyuttal a sziikségtelen és indokolatlan
eléirasok kikiiszobolése érdekében.

1.2. AFAO/WHO Codex Alimentarius
szerepe a nemzetkozi élelmiszerszaba-
lyozasban

Az ENSZ élelmiszerbiztonsagban érde-
kelt két nagy nemzetkozi szervezete 1963
ota kozosen, a FAO/WHO Codex Ali-
mentarius Commission (a tovabbiakban:
Codex) miikodtetésével tesz eleget fela-
datanak, és valt anemzetkdzi szabvanyok
Iétrehozasanak legfontosabb szervévé, a
termék-, és folyamatszabalyozasban egy-
arant. Miikodésében az 1995-ben elfoga-
dott SPS egyezmény mérfoldkonek sza-
mitott, mely a Codex nemzetkdzi jelen-
tdségét, tekintélyét nagymértékben no-
velte.

A Codexen beliil nagy kiizdelem folyik
azért, hogy a fejlett orszagok is elfogad-
janak olyan kompromisszumot, amely a
fejl6d6 orszagok szamara a termékek ex-
portképességét lehetdveé teszi, és még
nem jelent érzékelhetd kockazat-ndveke-
dést a fejlett orszagok lakossaga részére.

1.3. A Codex tevékenysége

A Codex szabvanyokat a kiilonb6zd ér-
dekek {itkoztetése, megvitatidsa utan a
tagorszagok konszenzussal, vagy a tobb-
ségi elv érvényre juttatdsaval, tarsadal-
mi, gazdasagi tényezdket is figyelembe
véve fogadjak el. A Codex tevékenysége
soran a kockazatelemzés folyamatanak
kell érvényesiilnie, melynek tudomanyo-
san megfogalmazott, nemzeti szinten is
érvényesithetd alapdokumentumait
ugyancsak a Codex dolgozta ki.

A Codex-en beliil kiilonb6zd szakbi-
zottsagok tevékenykednek, melyek a
nemzetk6zi dokumentumokat el6készi-
tik a Codex f6bizottsag altali elfogadas-
ra. Tekintettel arra, hogy egy dokumen-
tum elfogadasahoz széleskorii egyetér-
tés, lehetleg teljes konszenzus sziiksé-
ges, ezek a dokumentumok t6bb 1épcsé-
ben, évekig, egyes esetekben tobb, mint
tiz évig késziilnek.

A Codex rendszerérdl és dokumentu-
mairdl részletes ismertetés talalhaté ma-
gyar nyelven az FVM honlapjan
www.fvm.hu. Az eredeti dokumentumok
tobb nyelven megtalalhatok a Codex Ali-
mentarius honlapjan www.codexalimen-
tarius.net.

2. Az élelmiszerhigiéniai
szakbizottsag (CCFH) munkaja

2.1. ACCFH tevékenysége

Az élelmiszerhigiénével foglalkoz6 Co-
dex bizottsag (CCFH) az egyik legjelen-
tésebb, un. horizontalis bizottsag. Onal-
l6an dolgozza ki az élelmiszerhigiénia-
val és mikrobioldgiai élelmiszerbizton-
saggal kapcsolatos dokumentumokat, de
jovéhagyésa (endorsment) sziikséges a
termékbizottsagok  altal  kidolgozott
szabvanyokhoz is. Jelentés munkat vé-
gez a mikrobioldgiai kockazatbecslés s
kockazatkezelés szakmai megalapozasa
terénis.

Jelen kozleményben a legfrissebb, a
CCFH legutobbi 2007 év novemberi 39.
iilésén elhangzott informaciok alapjan
mutatom be, milyen témakkal foglalko-
zik jelenleg a CCFH, milyen dokumen-
tumokat készitett el, hagyott jova, vala-
mint milyen tovabbi munkak vannak fo-
lyamatban.

2.2.Azel6z6 év eredményei

A CCFH az 1j elndk, dr. Karen Hulebak
vezetése alatt jelentésen ndvelte munka-
ja hatékonysagat. Tobb olyan dokumen-
tumot is sikeriilt elfogadtatni, véglegesit-
tetni, melyek hossza évek 6ta a CCFH
asztalan voltak. A dokumentumokat
szinte valamennyi esetben kozvetleniil
5/8 1épcsére emelte a CCFH, a 7. 1épcs6



kihagyasaval. Ez korabban csak rendki-
viili esetekben tortént meg.

Az €lbz6 évi, 38. CCFH iilés eredmé-
nyeként véglegesitésre kertiiltek az alabbi
dokumentumok:

— Code of Hygienic Practice for Eggs

and Egg Products

— Principles and Guidelines for the
Conduct of Microbiological Rist
Management (a II. annex kivételé-
vel, melyet jelen {ilés Gjratargyalt)

— Guidelines on the application of Ge-
neral Principles of Food Hygiene to
the Control of Listeria monocytoge-
nes in Ready-To-Eat Foods (a mik-
robioldgiai hatarértékeket tartalma-
z6 melléklet nélkiil, melyet jelen
iilés ujratargyalt).

Ezek az el6z6 évben jovahagyott do-

kumentumok mar letdlthet6k a Codex
honlapjarol.

2.3. A legutobbi, 39. iilésen targyalt
fontosabb dokumentumok ismertetése

2.3.1. Proposed Draft Code of Hygienic
Practice for Powdered Formulae for In-
fants and Young Children at Step 4 (Por-
alaku tapszerek higiéniai elGirasai)

Az ilés egyik kiemelt célja volt az anya-
tej helyettesits, és egyéb poralaku tap-
szerek higiéniai Utmutatojanak véglege-
sitése. Ezzel a témaval tobb mint tiz éve
foglalkozik a Codex bizottsag, miota
fény dertilt arra, hogy a poralaki tapsze-
rek hasznalata néhany esetben sulyos jar-
vanyhoz vezetett az 0jsziilottek és cse-
csemdk kozt. Kiilondsen aggalyos az En-
terobakter sakazakii koroki szerepe,
mely a megfert6zott csecsemdk jelentds
aranyu halalozasahoz és a tulélék kozott
maradand6 agykarosodashoz vezetett.
Ezen kiviil tobb esetben ritka szerotipusu
Salmonella torzsek okozta fert6zéseket
is vissza lehetett vezetni kontaminalt tap-
szer alkalmazasara. A tapszer konnyen
biztonsagossa tehetd, ha—a WHO Gtmu-
tatasa szerint — 70 °C fok feletti hémér-
sékletli vizzel készitik. Ezt azonban tob-
ben ellenezték, egyrészt a hdéérzékeny
tapanyagok ¢és vitaminok csokkenése,
masrészt a forrazasos sériilések veszélye
miatt. Ezért a higiénés elSirasokat ugy al-
lapitottak meg, hogy azok betartasaval a
langyos (40 °C koriili) vizzel torténd ké-
szités esetén is biztonsagos legyen az el-
készitett tapszer.

A dokumentum koveti az altalanos
¢lelmiszerhigiéniai Codex code szerke-
zetét, arra fejezetenként visszautal, és
csak ott fogalmaz meg kiilon el6irasokat,
ahol ezt a termék jellege, a biztonsagos
eléallitas koriilményei megkovetelik.

Az alapdokumentumhoz harom mel-

1éklet tartozik, melyek koziil a II. szamu
melléklettel kapcsolatosan nem sikeriilt
a helyszinen konszenzusra jutni. (Ez a
melléklet az un. ,,follow-up” formulara
vonatkozo kovetelményeket targyalja,
mely a 6 honaposnal idésebb csecsemdk
kiegészitd taplalasat szolgalja. Hat hona-
posnal idGsebb csecsemdék megbetege-
désérdl kevés adat all rendelkezésre. Az
ilés a WHO-t felkérte tovabbi adatgyj-
tésre, annak érdekében, hogy egyaltalan
sziikséges-e ezt a termékcsoportot is spe-
cialis szabalyozas ala vonni.)

Az iilés ugy hatarozott, hogy az alap-
dokumentumot és annak I. valamint III.
mellékletét javasolja 5/8 1épcsére emel-
ni, a 6/7 1épcsé kihagyasaval. A II. mel-
Iékletet visszaadta tovabbdolgozasra, 2.
Iépcsére. A WHO/FAO szakmai titmuta-
tasa alapjan Kanada vezetésével munka-
csoport fogja elkésziteni a tervezet mo-
dositasat.

2.3.2. Proposed Draft Guidelines for the
Validation of Food Safety Control Mea-
sures at Step 4 (Elelmiszerbiztonsagi
rendszerek validitasa)

A validalas az élelmiszerbiztonsagi, mi-
néségbiztositasi rendszerek (pl. HACCP)
megtervezésének lényeges, de a gyakor-
latban sokszor nem eléggé kihangstlyo-
zott eleme. A tervezett rendszer validala-
sa soran meg kell gy6z6dni, hogy a ve-
sz¢ély kontrolljara kivalasztott intézkedés
valoban képes folyamatosan biztositani a
célt, a vesz€ly kontroll alatt tartasat. A va-
lidalasért az ipar felel6s, mig a kormany-
zat — az élelmiszerellenérz8 hatdsag ré-
vén — biztositja, hogy ez megfeleld mo-
don végrehajtasra kertiljon.

A validalas tudomanyos, technikai, és
megfigyelésbdl szdrmazo informaciok
Osszegyujtése és értekelése, alkalmazasa
annak igazolasara, hogy a szabdlyozas
képes biztositani a megcélzott ered-
ményt. A validalas a tervezés része, me-
lyet a rendszer alkalmazasanak megkez-
dése elott kell elvégezni, ellentétben a
verifikalassal és monitoringgal, melyet a
mar mikodésben 1év6 rendszereken al-
kalmaznak.

A dokumentum nem foglalkozik a va-
lidalas eszkozeivel, mddszereivel, sta-
tisztikai kovetelményeivel, csak annak
altalanos szempontrendszerével.

A validalés el6tt elvégzendd feladatok:

— Aveszé€ly azonositasa,

— Az élelmiszerbiztonsagi eredmény
(cél) meghatarozasa. Amennyiben
jogszabalyi eldiras, hatosagi elvaras
nincs érvényben a meghatarozott ve-
sz¢ly vonatkozasaban, az elvart ki-
menetelt (célt) az élelmiszeripari
vallalkozonak kell meghataroznia.
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—Ki kell valasztani, és rangsorolni
kell azokat az intézkedéseket, me-
lyeket validalni sziikséges (pl. héke-
zelés, hiités). Ennek soran hasznosi-
tani lehet azokat az ismereteket, me-
lyek kiilonbdz6 forrasokbol mar ren-
delkezésre allnak, azonban meg kell
vizsgélni, hogy azok valtoztatas nél-
kiil alkalmazhatoak-e.

A validalas el6készitési folyamataban
meg kell gy6zbdni arrdl is, hogy az alkal-
mazni kivant moédszer tudomanyos ¢és
technikai szempontbdl megvalosithato, és
asziikséges forrasok rendelkezésre allnak.

A validalashoz hasznalhato megkoze-
litések:

— Hivatkozas meglévd szakirodalmi
adatokra, korabbi validalasi tanul-
manyokra, torténeti elézményes is-
meretekre, utmutatokra, iranyelvekre.

— Statisztikailag kiértékelt kisérletes
adatok (pl. laboratoriumi challange-
teszt, vizaktivitas mérése, stb.).

— Probaiizem alatt végzett vizsgalatok.

— Matematikai modellezés.

— Jelolés, mint szabalyozo intézkedés
esetén reprezentativ fogyasztoi véle-
mény, felmérés a jeldlés hatékonysa-
garol, érthetéségérdl.

A validalas folyamata

— Avalidalas médszerének kivalaszta-
sa.

— A paraméterek kivalasztasa, az elfo-
gadas/el nem fogadas szintjének
(,,decision criteria”) meghatirozasa.

— Avizsgalatok elvégzése, a validalas-
hoz sziikséges informaciok 0Ossze-
gyljtése.

— Azeredmények elemzése.

— Dokumentalas.

A validalas eredménye alapjan kell el-
donteni, hogy az alkalmazni kivant sza-
balyzas megfelel6-e. Ha nem, a termék-
eléallitasi folyamatot moédositani kell.

A validalasnal nyert informaciok jol
hasznosithatok a késGbbiekben, a veri-
fikalas és/vagy a monitoring soran is.

A validalas ujboli elvégzése valhat
sziikségessé, ha a monitoring/verifikacio
eltérést jelez, ha a gyartasi folyamatban
valtozas torténik, vagy ha uj tudomanyos
ismeretek/kormanyzati elvarasok keriil-
nek latotérbe.

A dokumentum tervezethez a jelenlegi
kidolgozottsag szintjén egy fiiggelék
csatlakozik, mely tobb példat is tartal-
maz egyes folyamatok validalasara.

Ilyen példak:

— Diofélek szaritasa aflatoxin szeny-
nyezddés minimalizalasara.

— VTEC kontrolja nyerstejbdl késziild
kemény sajtban.

— Tisztitasi-fertStlenitési protokoll va-
lidalasa.
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— Fémdarabkak kontrollja.

— Husvizsgélati eljaras kontrollja Tae-

nia Saginata fert6zésre.

— Biztonsagos hasznalati Gitmutato (je-

161¢és) validalasa étkezési tojason.

A dokumentumtervezet jelentds segit-
séget, hasznos informaciokat jelent mind
az elGallitoknak, mind az ellen6rzd hato-
sagoknak a validalas megfelel végzésé-
hez/ellenérzéséhez.

A tervezetet az iilés véglegesitette, és a
CAC felé az 5/8 1épcsdre emelni javasolta.

2.3.3. Microbiological Criteria for Liste-
ria monocytogenes in Ready-to-Eat
Foods at Step 4 (L-m-re vonatkoz6 mik-
robiologiai hatarértékek fogyasztasra
kész — R.T.E, Ready to Eat — élelmisze-
rekben)

A megyvitatott dokumentum a L. m. kont-
rolljara vonatkozo, el6z§ évben 8. 1ép-
csOn véglegesitett, jovahagyott iranyelv-
nek (Guidelines ont he Application of
General Principles of Food Higiene to
the Control of L. m in Ready-to-Eat
Foods) mellékletét fogja képezni. E16z6
évben ugyanis a CCFH 38. {ilése az alap-
dokumentumot megfelelének itélte az
5/8 1épcsére emelésre, de a mikrobiold-
giai hatarérték vonatkozasaban nem szii-
letett konszenzus, igy az 3. 1épcsén ma-
radt. A Németorszag vezetésével létreho-
zott munkacsoport — melynek munkaja-
ban Magyarorszag is aktivan részt vett —
jelent6s munkat végzett, és a dokumen-
tum elismerésre méltéan fejlédott, az
alabbiak figyelembe vételével.

— Az epidemioldgiai informéaciok sze-
rint, ha a csiraszam 100/g alatt ma-
rad, a megbetegedés kockazata mi-
nimalis.

— Bizonyos terméktipusok esetén a L.
m. mentes ¢lelmiszer eléallitasa rea-
lisan nem lehetséges, és a teljesithe-
tetlen kovetelmény kereskedelmi
korlatozast jelent, egészségiigyi ha-
szon nélkiil.

— A mikrobioldgiai hatarértekek (MC)
nem helyettesitik, csak kiegészitik
az egyéb megel6z6 intézkedéseket.

A M. C. kidolgozasa azon a kategori-
zéalason alapult, hogy a termékben lehet-
séges vagy nem lehetséges a L. m. szapo-
rodasa.

Azoknal a termékeknél, ahol az el6al-
litas soran lisztericid kezelést alkalmaz-
tak, és az Gjraszennyezédést a csomago-
las kizarja, nem tartottak sziikségesnek
MC megallapitasat.

L. m szaporodast nem tamogatja az
¢élelmiszer, ha pH < 5.0 és a,, < 0,94. A ta-
rolasi hémérséklet tekintetében 8 °C-ot
tekintettek realisnak, mivel a kereskede-
lemben ¢s a haztartasokban ez a leggyak-
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rabban mért hémérséklet. Gyakorlati
szempontbol akkor nem tekintik szapo-
rodasnak, ha az eltarthatdosagi id6 1,3 x-
ig csak egy nagysagrenddel ndvekszik a
L. m. szdma.

Ha ennél nagyobb mértékii a szaporo-
das, akkor a javaslat szerint a 2. kategd-
riara vonatkozé hatarértéket kell alkal-

mazni:
Javasolt hatarértékek
n C m M
1 kat. 5 0 100/g | NA
2. kat. 5 0 0/25¢g NA
vagy* 5 0 100/g NA

*csak abban az esetben, ha az el¢allité bizonyitani tudja, hogy a ter-
mék a teljes eltarthatosagi id6 alatt nem 1épi at az m értéket.

A dokumentumot a beérkezett nagy-
szamu moddositési javaslat miatt vissza-
adtak a munkacsoportnak tovabbi ponto-
sitasra.

2.3.4. Discussion Paper on the Proposed
Draft Guidelines for the Control of Cam-
pylobacter and Salmonella spp. in Broi-
ler (Young Bird) Chicken Meat (Vitain-
dit6 irat a Salmonella és Campylobacter
kontrolljarol csirkében

A korabbi, 38. CCFH iilés egyetértett
abban, hogy az ijonnan inditand6 mun-
kak koziil elsébbséget élvezzen a Salmo-
nella (S.), valamint a Campylobacter (C.)
kontrolljara vonatkozo iranyelv kidolgo-
zasa. Az eredetileg két kiilonallo javasla-
tot egybevonva készitették eld, Svédor-
szag és Uj-Zéland vezetésével. A munka-
ban Magyarorszag is aktivan részt vett. A
CAC 30. iilése az uj munka megkezdé-
sére vonatkozo javaslatot befogadta, s6t
kiegészitette azzal, hogy a dokumentum
hataskore terjedjen ki a hazitytk (Gallus
Gallus) hiisara, tekintet nélkiil a levagott
allat életkorara (tehat ne csak a broiler
csirke husra vonatkozzon). A CCFH iilés
a javaslattal egyetértett és figyelembe
fogja venni, azonban figyelmeztetett arra,
hogy csak a broiler csirke vonatkozasa-
ban all rendelkezésre elegendd tudoma-
nyos informaci6. Ezért a tagallamok felé
kérdéseket fognak feltenni a tovabbi in-
formaciogyjtés érdekében.

A lehetséges szabalyozo intézkedése-
ket az élelmiszerlanc teljes folyamataban
(production to consumption) figyelembe
veszik, ennek érdekében a munkacsoport
folyamatabrat dolgozott ki.

Felhivjak ugyanakkor a figyelmet arra,
hogy mind a kétféle patogén kozott,
mind az orszagok termelési gyakorlata
kozott jelentds kiilonbségek vannak,
melyre figyelemmel kell lenni. A terve-
zett iranyelv teljes korien fel kivanja tar-
ni a lehetséges intézkedési moddokat

(control options) és ezek kolcsonhata-
sait, mindezt beillesztve a FAO/WHO
kockazat kezelésre (Risk Management)
vonatkozoan kidolgozott 1épéseibe.

Osszehasonlitva a két patogén bakté-
riumot, elézetesen az alabbi kiilonbsé-
gekre hivtak fel a figyelmet:

— Eltérd reakcidjuk az alacsony és ma-

gas hdmérsékleti tartomanyokban. A
C. mind az alacsony, mind a magas
hémérsékletre joval érzékenyebb.
fgy pl. C. esetén a fagyasztas realis
kockézatcsokkentési lehetdség.

— §. esetén joval tobb informacioval
rendelkeziink annak forrasara és at-
viteli lehetGségeire, ezért ebben az
esetben a biosecurity intézkedések a
tenyésztés soran hatékonyak lehet-
nek.

— A vertikdlis transmissiora S. esetén
egyértelmii bizonyitékok allnak ren-
delkezésre, még ez C-r61 nem mond-
hato el.

— A kevert szennyez6dés mindkét pa-
togén esetén jelentds, de szerepe C.
vonatkozasdban még nagyobb.

— Vélhetbleg C. vonatkozasaban a fej-
16d6 orszagok lakossaga fokozottan
érzékeny.

A munkacsoport foglalkozni kivan to-
vabba azzal is, hogy a mikrobioldgiai
célra torténd mintavétel milyen 1épés-
nél, milyen mértékben sziikséges, és
ezek eredményét hogyan lehet haszno-
sitani.

A CCFH iilés felhatalmazast adott a
munkacsoportnak a dokumentumterve-
zet 3. 1épcsore el6készitéséhez.

2.3.5. Principles and Guidelines for the
Conduct of Microbiological Risk Mana-
gement: Annex II: Guidance on Micro-
biological Risk Management Metrics —
at Step 4 (11. sz melléklet: A mikrobiolo-
giai kockazatkezelés szamszer(isithetd
értékei)
A 38. CCFH iilés az alapdokumentumot
¢és annak I. mellékletét mar 5/8 1épcsére
emelte, és azt a CAC véglegesitette. A1l
szamu mellékletet, mely az MRM doku-
mentumaban szereplé szamszeriisithetd
értékek (metrics) gyakorlati alkalmaza-
sat kivanta el@segiteni, el6z6 évben at-
dolgozasra visszaadtak a munkacsoport-
nak, mivel a korabbi valtozatot tul bo-
nyolultnak és részletesnek talaltak a kiil-
dottek.

A melléklet altalanos iranymutatast ad
a kiilonboz6 ,,Risk Management Met-
rics” (kockazatkezelés soran hasznalhatd
szamszerGsithetd értékek) Osszefiiggé-
seirdl, értelmezésérdl és felhasznalasa-
rol. Ezek kozott vannak hagyomanyos
(Product Criteria [PdC], Process Criteria



[PcC]), valamint a Codex Commission
altal gjonnan kidolgozott és jovahagyott
fogalmak (Food Safety Objectives
[FSO]), Performance Objective [PO],
Performance Criteria [PC]. Ezek az1; fo-
galmak mar bekeriiltek a CAC Procedu-
ral Manual 16. kiadasaba, gyakorlati al-
kalmazasukat, és a WTO/SPS egyez-
ményben kozzétett ALOP (Appropriate
Level of Protection ) elérését jelen doku-
mentum kivanja elésegiteni.

A jelenlegi tervezetet valamennyi el6-
zetes hozzaszolas (comment) sokkal
hasznosithatobbnak ¢€s érthetébbnek ta-
lalta. Ugyanakkor tobb fejlédd orszag to-
véabbra sem értett egyet a ,,metrics” sziik-
ségességével és alkalmazhatosagaval, és
javasolta azok korlatozasat néhany kiilo-
nosen kockazatos élelmiszerre illetve fo-
gyasztoi csoportra (pl: {irhajosok). Az
iilés azonban nagy tobbséggel tovabb-
Iéptetésre alkalmasnak talalta a doku-
mentumot, a fejezetrdl fejezetre torténd
megtargyalast, és az 1ilés soran javasolt
valtoztatasok  atvezetését kdvetben.
Ugyanakkor sziikségesnek latta egy, a té-
maval foglalkozO6 FAO/WHO kézi-
kdnyv/Gtmutatd kidolgozasat. A doku-
mentumot az 5/8 Iépcsére emelte a
CCFHaiilése.

2.3.6. Other Business and Future Work:
Discussion of the Report of the Ad Hoc
Working Group for Establishment of
CCFH Work Priorities (prioritasok, 1j
munkak)

A CCFH 37. iilésén uj kovetelményrend-
szert dolgozott ki a munkékba felvenni
kivant 1j feladatokra vonatkozo javasla-
tok rangsorolasara.

Ezt figyelembe véve, a jelenlegit meg-
elézd 38. iilés mar elfogadta a csirke és
csirkehus S. és C. szennyezettségének
megel6zésére szolgdldé munka megkez-
dését.

Uj munkat az iilés csak akkor és olyan
mértékben vallalhat fel, ahogy és ameny-

nyire a folyamatban levé munkakat vég-
legesiti. Miutan a jelenlegi tilés két doku-
mentumot teljesen befejezett, két Uj
munkaba kezdhet. Uj javaslatként meriilt
fel a V. parahaemolyticus szennyezettség
megel6zése kagylofélékben, a friss zold-
ségfélék mikrobidlis szennyezettségével
Osszefiiggd ételfertézések megeldzése,
és az élelmiszerek virusszennyezettségé-
nek megelézése.

Ez utobbi javaslat (Viruses in food) tu-
domanyos alatamasztasra a FAO/WHO
szakértdi iilést tartott 2007. majusaban
Hollandidban. Sajnalatos modon az iilés-
r6l készitett szakmai Osszefoglalé nem
késziilt el a jelenlegi iilésre, igy annak
megtargyalasa és elfogadasa a kovetkezo
évre halasztodott.

Az USA a masik két javaslatot ille-
téen alaposan kidolgozott el6készitd
anyagot bocsatott az iilés résztvevGinek
rendelkezésére, és azokat az iilés elfo-
gadta. Magyarorszag a leveles zdld-
ségek altal kozvetitett élelmiszerfer-
tézésekkel, valamint a virusok élelmi-
szerekben témaval foglalkozé munka-
csoportokkal kozremiikddési szandékat
jelezte.

2.3.7. The Use of the Lactoperoxidase
System for Milk and Milk Products in In-
ternational Trade (Laktoperoxidaz rend-
szer alkalmazasa nemzetkozi forgalom-
ba keriil6 tejben és tejtermékekben)

Szintén hosszu évek ota (1991 6ta) napi-
renden van egyes fejléd6 orszagok azon
kivansaga, hogy a laktoperoxidaz hozza-
adasaval kezelt tej — mely megoldast a
megbizhaté hiitélanc hianyaban tobb or-
szag alkalmazza a romlas és a patogén
baktériumok szaporodasanak megel6z¢-
sére — nemzetkozi kereskedelembe ke-
rtilhessen.

Noha a FAO/WHO Aéltal elvégzett koc-
kazatbecslés az igy kezelt termék fo-
gyasztasat nem tartja kockazatosnak, a
fejlett orszagok és néhany, a tej nemzetko-
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zi kereskedelmében érdekelt fejlédd or-
szag (pl. Argentina) is erSteljesen ellenzi.

Az a tény, hogy a CCFH elndke ezt a
témat a napirend megvaltoztatasaval a
legutolsé napirendi pontként targyalta,
és csak fél orat hagyott ra, mutatja, hogy
a CCFH sem mutat nagy hajlandosagot a
téma befogadasara. Ugyanakkor a kez-
deményezd fejlédé orszagok (elsGsorban
Kuba) joggal veti a CCFH szemére, hogy
nem veszi figyelembe a kockazatbecslék
véleményét, valamint azt, hogy a tobb
évtizedes hasznalat alatt elegendd infor-
maci6 all rendelkezésre a kezelés artal-
matlansagarél. Miutan Kubanak nem si-
keriilt tovabbi tamogatokat maga mellé
allitani ebben a kérdésben, az tiléselnok
megallapitotta, hogy a CCFH nem ért el
konszenzust abban, hogy az 1991-ben
emelt tiltast eltoroljék. Ugyanakkor
hangsulyozza, hogy sajat hatarain beliil
minden orszag nyugodtan hasznalhatja a
laktoperoxidazt a tejek hiités nélkiili el-
tartasahoz, ha azt az orszag jogszabalyai
megengedik.

3. Amunka tovabbfolytatasa

Az 1léselnok tajékoztatasa szerint a
kovetkez6 iilésre az Egyesiilt Allamok-
ban, 2008 december elején keriil sor.
Ekkor a most nem véglegesitett mellék-
letek 8. Iépcsbre emelése (véglegesité-
se), valamint a megkezdett 0j munkak
kifejtése lesz a legfontosabb célkitiizés.

Az itt ismertetett dokumentumok
egyel6re nyilvanosan nem hozzaférhe-
téek, de kérés esetén betekintésre szive-
sen rendelkezésre bocsatom.
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